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Année 2007 Numéro 16 

La Soyeuse 

Date de parution 28/09/07 
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• 3ème trimestre 2007 

Comment franchir la 
nouvelle étape ? 

• Ordre du jour 
Stammtisch no 17 

• Quelles sont les 
priorités  du 4èmetri-
mestre 2007 

• Culture bock 
(vacances) 

• agenda 

Côté trésorerie et finance , 
c’est toujours tendu  
J’ai donc mis en place un 
plan pour ramener de l’ar-
gent à court terme càd : sub-
ventions CAD , vente de 
malt en surplus , vente gobe-
let en plastique et  accessoi-
res fûts de 5 l,)  
 J’ai décidé également d’aug-
menter mes prix de 5 % en 
Octobre. 
A long terme j’ai l’opportu-
nité de vendre un studio à 
Strasbourg qui pourrait dé-
sendetter la SCI est donc 
réduire mon loyer de la  
brasserie et donc …. 
Côté agriculture , l’orge 
s’est moissonné … humide. 
J’ai donc acheté un système 
de ventilation et des thermo-
mètres  qui m’ ont permis de 
sauver la récolte . Le rende-
ment a été  très correct envi-
ron 40 qx /ha. J’ai effectué 
un pré-nettoyage très effi-
cace chez un voisin. L’orge 
n’a donc jamais été aussi 
bien stocké , d’ailleurs , je 
n’ai pas de charançons… En 
cette année de pénurie, j’ai 
trop d’orge ! 
  
 

Côté  vente je suis toujours 
dans la même logique… en 
attendant 
Je n’ai donc pas fait la pêche 
de vigne en temps qu’expo-
sant ni celle des croqueurs de 
pomme. Par contre, j’ai com-
mencé à livrer « les fleurs du 
malt » à  Lyon. J’ai confirmé 
ma participation à  Prime-
vère, pour 2008. 
Côté maltage , réflexion sur 
la suite  
Quelle type de malterie pour 
l’avenir ? Seul ou à plu-
sieurs ? Il faut que ma ré-
flexion mûrisse. En tout cas, 
j’ai trouvé un trieur en 
CUMA qui va à 3 T/h au lieu 
de 100 kg/h . Ce pourrait être 
un choix intéressant pour  
réduire les investissements. 
De même est-ce que le  pré-
nettoyage effectué n’est pas 
suffisant? 
Côté production, je serai à 
15 000 l produits fin sep-
tembre 
Le rythme est donc soute-
nu...mais je vais devoir m’ar-
rêter pour malter. J’ai produit 
1000 l de bière  à la fram-
boise et 600 l de bière au 
miel , par rapport à 600 et 
400 l en 2006. J’ai eu des 
soucis sur certains fûts , je 
suis donc content d’avoir 
changé de laveuse. Par ail-
leurs suite à la visite de 
Weyermann, je crois que j’ai 
retrouvé  la Soyeuse am-
brée , il y a 2 problèmes sur 
le malt torréfié 
 
 Côté vente, les volumes se 
maintiennent mais avec 

une augmentation des fûts 
D’ailleurs le w-e qui vient , 
je n’ai pas assez de tireuses. 
J’ai fini les 75 cl d’A’Lam-
bic et ….on m’en rede-
mande. Le royal hôtel ça 
continue , c’est 100 bouteil-
les de 33 cl/ mois. Et puis les 
commentaires flatteurs  
...palais de la bière  
  »continuez comme ça, ne 
changez rien » de l’autre 
côté de la rue «  ta bière, 
c’est la rolls royce » , de 
l’autre côté  du pont «  ta 
bière c’est vraiment pour la 
dégustation et avec les ver-
res, c’est une autre am-
biance» 
 Charge de travail éle-
vée..mais différente 
En effet , j’ai pu pour la pre-
mière fois partir  1 semaine  
pour voir d’autres choses 
lors de la restitution de la 
laveuse de fût : Brasserie 
d’Uberach , malterie Weyer-
mann, Ferme-brasserie de la 
Rarécourtoise , M+F fabri-
cant de laveuse de fût , bras-
serie la Grihète et une fabri-
que d’aliment. Le bilan est 
très positif , ça a alimenté ma 
réflexion dans beaucoup de 
domaines… mais pas d’a-
boutissement 
Par ailleurs, avec le cabinet 
Sitelle nous avons effectué la 
dernière visite post-création 
et nous avons effectué un 
peu de prospective . En effet 
à terme, je ne pourrai pas 
rester sous le forfait pour 
différentes raisons. Nous 
avons donc bâti différents 
scenarii . 



Quelles sont les priorités du 4 ème trimestre 2007 ? 

Ordre du jour Stammtisch no 17 

Le 29 septembre 2007 à 19h30  chez bertrand  

1. Omelettes aux Girolles + dégustation  bières  
croisées pendant les vacances ...whisky alsa-
cien + Soyeuse framboise, ambrée 

2. bilan 3er semestre 2007 : lecture bulletin no 
16 , rapport Sitelle , rapport voyage 

3. macarons à quel endroit ? 

4. accessoires fresh kegs 

5. différents scénarii (charge de travail + marge des 
différents réseaux de distribution + tableau  +/-) , les 
différents statuts (salariat, association ,coopérative , 
forfait ,réel ) 

Côté malterie, la priorité de la manu-
tention n’a pas changé mais je ne vois 
pas encore ce que je veux …. 
Cet hiver, je vais encore courber l’é-
chine  pour mieux définir mes besoins. 
Et pas me précipiter.Ce qui est sûr , 
c’est que suite à la visite à Rarécourt et 
de Weyermann , je dois trouver une 
solution pour éviter la manutention lors 
de la germination et l’automatiser 
D’autre part , est-ce que je dois investir 
dans une nouvelle malterie seul ? 
Côté vente,  développer à nouveau  le 
réseau  
Je vais passer au réel dans les années à 
venir. Question: reprendre l’Isère ou 
continuer à labourer Lyon et l’ouest 
lyonnais ? 

Charge de travail , essayer de quanti-
fier le temps, Pourquoi? 
 Il  y  a 2 objectifs, ça m’aide à choisir 
les investissements et ça me permet de 
voir le temps de  travail que je peux 
éventuellement confier. 
Côté investissement, je priorise pour 
l’instant la brasserie 
Il y aura donc la laveuse, je dois sortir 
7500 € , les fresh kegs  en 5l et éven-
tuellement des accessoires  afférents…. 
Côté ressources humaines , il y a dif-
férents scénarii 
soit étudiant ou intérim pour des tâches 
peu qualifiées, ou alors un  profil à plus 
long terme...en salarié voire avec parti-
cipation progressive dans le capital(cf 
Jurine) . 

Téléphone : 04 78 57 52 90 
Messagerie : lasoyeuse@laposte.net 
Site:www.lasoyeuse.info 

Ferme de la  SOYEUSE 
Route de Fondrieu 
F-69510 RONTALON 

•Culture bock       agenda de la soyeuse 
La rubrique est  toujours en vacances  29 septembre bal folk avec Sanzy’s Toire à 

Chaussan 
14 octobre: animation de Sanzy’s Toire  à la 
fête de village de Vourles 
24-27 octobre: voyage en Allemagne 
3  novembre:  animation au mariage des api-
culteurs de Rontalon 
Les sorties de Noël ne sont pas à l’ordre du 
jour, pour l’instant, bicauze maltage et  Prime-
vère. 

Date de création :07/01/2003 
SAU : 10.49 ha à Soucieu et Orliénas (69) 
Assolement : 10, 75 ha en rotation (céréales +prairies temporaires) 
+ 0,29  ha en prairie permanente 
Activités  principales: transformation orge en bière et vente herbe 
sur pied 
Ventes de bière : en bouteilles de 33 cl et 75 cl , fût de 5l et 30 l de 
4 types( blonde ,ambrée , rousse, miel et framboise en saison) , le 
degré d’alcool est de 6 °. 
Objectif: produire en agrobiologie et vendre  16000 l de bière en 
2007 , créer une dynamique agriculturelle autour de la bière  

Côté production, pas de bière en  
novembre car je dois malter 
Je retourne en Allemagne pour récep-
tionner la laveuse , j’en profiterai pour  
acheter du nouveau malt torréfié et visi-
ter l’usine qui fabrique les fresh kegs 
ainsi qu’ une usine qui fabrique du ma-
tériel de brasserie . Je ferai de même 
avec Chaussy. Si je dois augmenter ma 
capacité , je vais investir dans un cylin-
dro-conique de 2000l . Il y a 2 objectifs  
un gain de place et augmenter la  capa-
cité de la brasserie . Les fermenteurs 
sont le goulot d’étranglement. La 
chambre chaude peut être utilisée pour 
3,5 brassins/mois soit sur 280 hl. 
Je dois  également revoir  ,toute la 
maintenance à effectuer 


