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Année 2005 Numéro 9 en fait 10 

La Soyeuse 

Date de parution 1/02/06 
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• 4ème trimestre 2005 

Un palier est atteint, 
un premier bilan après 
3 ans 

• Ordre du jour 
Stammtisch no 10 

• Quelles sont les 
priorités  1er trimes-
tre 2006 

• Culture bock 

• agenda 

Les ventes ont augmentées 
de près de 70 % avec 68 
000 € TTC soient 4800  €/
mois et donc 14500 litres 
vendus  Je flirte avec les 
limites du forfait agricole. 
Ceci est dû pour une bonne 
part aux points de vente  
agricoles qui sont passés de 4 
à 8 et représentent 44 % du 
CA, le démarrage de la pres-
sion  tant en 5 l qu’en 30 l. 
Mais là aussi des questions 
se posent car la remise en 
cause de la vente directe va 
obliger également les points 
de vente à  revoir la factura-
tion , le pourcentage sera 
réintégré à la facture d’où 
une augmentation de CA de 
plus de 6000 € TTC. Cela 
veut dire qu’en 2005, je suis 
déjà aux limites du forfait. 
 
Au niveau agricole, j’ai 
maintenant 10 ha de terres 
labourables . 
En rythme de croisière avec 
4 ha en céréales en moyenne 
tous les ans, je doit pouvoir 
produire au moins 16000 l de 
bière .(c’est l’objectif 2006) 
Le dossier est prêt à être va-
lidé. 
Je commence à m’intéresser 
à des groupes de travail sur 
les semences paysannes. 
 
Côté culture, une seule 
prestation en novembre 
Nous avons joué pour la 
porte ouverte de « Un diman-
che à la campagne », nous 
n’aurions pas pu faire plus 
vu la charge de travail de 
beaucoup d’entre nous. 

La production de bière-
commence à se stabiliser 
malgré l’augmentation de 
capacité/brassin (1200l vs 
950 l), mais il y a encore 
des ajustements . (rappel: 
Il y a 3 ans, lors de la créa-
tion officielle de l’entre-
prise, nous étions à 300 l) 
 
En effet les essais de septem-
bre ont été confirmés . Le 
point positif , c’est que grâce 
à ce transfert en cuve de dé-
cantation, j’ai moins de dé-
pôt de levure. Le point néga-
tif c’est la couleur des biè-
res , ma blonde devient am-
brée. Le goût n’a pas changé 
 
La malterie a été mise en 
route en novembre mais il 
n’y a toujours pas de malt 
Il a fallut arbitrer pour le 
futur 
Tout d’abord, la mise au 
point de la touraille a été 
plus longue que prévu.  
ensuite, la mise en place de 
la « filière pression «  a né-
cessité mon plus gros  inves-
tissement depuis le début, 
soit 13000 € HT avec l’achat 
de fût, compresseur air sté-
rile et de la laveuse de fût.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
En   fin  une charge adminis-

trative énorme due à la pépa-
ration  de la conversion bio 
(CAD), qui a nécessité la 
mise en place de la compta-
bilité 2004 et 2005 en même 
temps . Toutes ces actions 
très consommatrices de 
temps me permettront d’une 
part de mieux piloter l’entre-
prise et d’autre part d’alléger 
la charge de travail . 
 
La bière au miel est validée 
et représente 10 à 15% des 
ventes à « Un dimanche » 
L’élargissement de la gamme 
semble être profitable.  
Les  tests de goûts des 5 es-
sais de bière à la framboise 
ont été très conviviaux. Mais 
je me pose toujours des ques-
tions sur la faisabilité. 
 
Revenons à  la charge de 
travail . Celle-ci a dérapé 
en administratif c’est  ce-
pendant transitoire , le pro-
blème  structurel est com-
mercial. 
J’ai maintenant 8 points de 
vente d’agriculteurs dans 
lesquels j’effectue des ani-
mations commerciales au 
moins 1 fois /an . Celles-ci 
coïncident avec le temps fort 
des foires càd avril, mai , 
juin, septembre, octobre, 
novembre et décembre. De 
plus, la notion de vente di-
recte est remise en cause 
pour les dépôt-vendeurs, ce 
qui veut dire qu’à terme, je 
devrai  faire , 3 permanences 
environ par point de vente 
 

4 ème  trimestre 2005 : un palier est 
atteint , un premier bilan après trois ans 



Quelles sont les priorités du 1er trimestre 2006 ? 

Ordre du jour Stammtisch no 10 

Le 10 février chez  laurent Thareau à Millery à 
20h00 

1.simulation blog + le film (les blés d’or) 35 minute 

2.bilan de l’année 2006: les + , les - 

3. validation d’une étiquette 4 saisons 

4. la question énergie (chaudière ,solaire) 

Réflexion en commun, projets en commun 

5.les manifestations de l’année,  nouvelles orienta-
tions des ventes: 

SCL, Brassens, de ferme en ferme   ? 

Alter-conso , restaurateur (fresh kegs), MJC 
Messimy et Thurins... 

Continuer la diversification 
Tout d’abord continuer à développer la 
bière au miel  sur les autres points de 
vente et en fût de 30 l.  
Développer les 30 l normaux pour les 
associations ou MJC 
Faire des essais avec les fresh kegs de 
10 l et voir le potentiel auprès de restau-
rateurs. 
Réfléchir sur la rousse à la framboise 
 
Faire le point avec Sitelle 
Les opportunités, les risques etc… 
Que faire avec mon blé ? Préparer autre 
chose, faire de la farine 
Prioriser les investissements (fresh 
kegs, solaire, chaudière à bois, terrasse) 
Comment réduire la charge de travail? 

 
 

Faut-il  passer au réel? 
 
Dégager du temps pour le volet agri-
cole 
Mieux s’investir dans le comité de pilo-
tage des semences paysannes, dans 
AVEC 
Répondre à la question comment amé-
liorer mon sol? 
 
Réussir le passage en commission du 
CAD et finir les DPU (nelle PAC) 
En effet, si il est validé, j’aurai droit à 
des aides à la conversion de mes ter-
rains et sur les investissements réalisés. 
 
Côté groupe de musique 
Que fait-on? 

Téléphone : 04 78 57 52 90 
Messagerie : lasoyeuse@laposte.net 
Blog:http://www.film.ouvaton.org/Blog/ 

Ferme de la  SOYEUSE 
Route de Fondrieu 
F-69510 RONTALON 

•Culture bock       agenda de la soyeuse 
Puisque je suis au maltage parlons de 
son intérêt , et en quoi il consiste. 
Le maltage signifie la germination et le 
sèchage du grain .  
 La germination, tout d’abord  permet de 
réveiller les amylases ces enzymes 
contenus dans le grain qui vont permet-
tre la dégradation de l’amidon en sucre. 
Ce sucre est nécessaire au développe-
ment de l’embryon. Le sèchage  a 2 ob-
jectifs, d’une part il permet de stopper 

15 février: passage en commission de mon 
CAD 
17 février : les 50 ans de Jean-pierre avec 
Sanzy’s Toire  
17 mars: saint-patrick avec les catamarans à 
l’ilocafé à sainte-foy l’argentière 
(www.ilocafe.com) 

cette activité enzymatique et la 
consommation de sucre afin  de  
le préserver .( C’est  en effet, lors 
du brassage, que le réveil de l’ac-
tivité enzymatique provoqué par 
l’eau et la chaleur permet d’obte-
nir un moût sucré). Et d’autre part, 
ce sèchage permet d’enlever les 
radicelles sources de protéines 
dont les brasseurs ne veulent pas. 

Date de création :07/01/2003 
SAU : 11.5 ha à Soucieu et Orliénas (69) 
Assolement : 10,2 ha en rotation (céréales +prairies temporaires) + 
1,5 ha en prairie permanente 
Activités  principales: transformation orge en bière et vente de foin 
Ventes de bière : en bouteilles de 33 cl et 75 cl , fût de 5l et 30 l de 
4 types( blonde ,ambrée , rousse miel) , le degré d’alcool est de 6 °. 
Objectif: produire en agrobiologie et vendre  16000 l de bières en 
2006 , créer une dynamique agriculturelle autour de la bière  

Faire les premiers essais de maltage 
en janvier 
C’est capital pour conforter ma niche 
agricole . Je pourrai également me dé-
marquer par un diversification sur les 
visites et économiquement, je réduirai 
mes appros de malt. 
 
Organiser la production de bière 
après essai de maltage et essai de 
bière en petite quantité 
Faut-il produire le malt tout de suite ou 
reproduire de la bière ? 
Incidence sur les achats (levure, malt, 
bouteilles)  et sur la maintenance 
(carrelage, machines) , stockage bière , 
stockage malt 
 


