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• 4ème trimestre 2004 

3ème déménagement, 
la brasserie, enfin! 

• Ordre du jour 
Stammtisch no 7 

• Quelles sont les 
priorités 1er trimes-
tre 2005? 

• Culture bock 

• agenda 

l vendus. 
Cependant, eu égard à tous 
les événements de l’année, je 
crois que je n’aurais pas pu 
faire mieux. Mon stock m’a 
permis de passer la fin de 
l’année mais il faut que je 
démarre au plutôt en jan-
vier...je n’ai plus de tonneau 
de 5l en ambrée, plus de 33cl 
en rousse. 
Je suis pris dans un 5ème 
magasin d’agriculteur. 
Côté culture, la MJC, c’est 
le silence radio... l’hiver est 
là. 
Avec le groupe, nous n’a-
vons plus fait de répétition 
depuis l’enregistrement du 9 
octobre.  
De plus, à Riverie, le comité 
des fêtes ne veut pas renou-
veler la nuit celtique. En 
effet, ils veulent cette année , 
axée leur programmation sur 
les enfants. 
Un artiste peintre céramiste 
m’a contacté pour le local, 
mais je ne sais plus si je veux 
louer. 
Il faut aussi que je pèse le 
pour et le contre de la visite 
de la brasserie. 

Celui-ci a eu lieu le 20 No-
vembre . 
Nous étions 10 pour le démé-
nagement avec 2 tracteurs et 
2 plateaux à foin . La réussite 
a été totale, tant au niveau de 
l’ambiance que de l’efficaci-
té et de l’intendance alsa-
cienne en alcool et repas. 
L’installation démarre par 

le carrelage. 
J’ai carrelé 70 m2 du sous-
sol afin de recevoir la brasse-
rie et la malterie ...dur,dur!!! 
La plomberie est réalisée. Il 
reste à réaliser les branche-
ments électriques et la cham-
bre chaude et l’installation 
des groupes froids. 
Les premiers contacts avec 
les rontalonais sont positifs. 
Je bénéficie d’un a priori 
positif entre autres auprès 
des agriculteurs . J’ai ren-
contré mes 2 plus proches 
voisins , l’un pour les dres-
ches de brasserie, l’autre 
pour la descente de 12 palet-
tes de bouteille au sous-sol 
qui m’a d’ailleurs déjà aidé 
pour le trieur. Ils sont OK. 
De plus le marché de Noël 
de Rontalon, en extérieur par 
4 °C s’est bien passé, curio-
sité et sympathie étaient au 
rendez-vous. 
Côté investissement, il est 

urgent d’attendre. 
Le problème de la manuten-
tion en malterie surtout, n’est 
pas réglé. En brasserie, avec 
un peu d’organisation, et d’ 
aide des voisins agris, je dois 
pouvoir m’en sortir. 
Par contre j’ai lancé la pre-
mière tranche des subven-
tions ELI pour recevoir 5000 
€ lors du 1er trimestre 2004. 
Côté agriculture, j’ai semé 
du blé par nécessité et j’ai 
maintenant 9 ha de labou-
rables sur Soucieu et Orlié-
nas 
En effet, le parcelle a été 
libérée trop tard, je n’ai donc 
pas pu semé d’orge. 
Quels sont les intérêts du 
blé? 
-élargir la gamme de bière en 
proposant une bière blanche 
-développer un 2 ème pro-
duit à un dimanche à la cam-
pagne , d’autant plus que les 
boulangers ne sont plus là. 
Le financement peut être 
aidé dans le cadre du Contrat 
Agriculture Durable en No-
vembre. 
J’ai validé la première phase 
du CAD en novembre. Il va 
me permettre de réaliser des 
investissements et de finan-
cer la conversion en bio des 
terrains. 
 Côté vente , j’ai maintenu 
les 3300 €/mois . Je suis 
donc à –20% par rapport 
au CA prévu, mais qui va 
piano, va sano. 
Le CA 2004 est de 40000 € 
vs 9000 € en 2003 avec 8400 

4ème trimestre 2004 : le 3ème déménagement de 
l’année, la brasserie, enfin ! 
 



Quelles sont les priorités du 1er trimestre 2005 ? 

Ordre du jour Stammtisch no 7 

En janvier 2004  à 19h30  chez bertrand à Ronta-
lon 

1.installation des cuves 

2.location: oui/non ? 

3.blé: (farine/pain/pâtes) oui/non?  

4.manutention 

5.charge de travail: adhérent 2ème point de vente ou 
2eme produit à un dimanche? 

6. Prochaine réunion  : date + lieu 

de réaliser en moyenne 4500 € TTC/
mois soit +30 % par rapport à 2004. 
Ce doit être possible car j’aurai les 4 
magasins d’agri depuis le début de l’an-
née , moins de rupture de production. 
-beaucoup de sollicitations pour des 
foires. 
-entrée dans d’autres magasins. 
-réalisation d’une bière blanche 
-validation dela première pression en 
café  
-mise sur pied de la visite  de la ferme-
brasserie couplée avec la noiseraie pour 
finir au point de vente. 
Il y a encore 2 magasins dans le sud 
lyonnais et nord-isère que je dois 
contacter.Les magasins représentent 
entre 40 et 50 % du CA. 

Je me pose la question de rentrer en tant 
qu’adhérent dans un 2ème point de 
vente. 
Lancer l’investissement du solaire? 
Toutes les questions sont toujours d’ac-
tualité, mais suite à différents contacts 
et les impulsions de la filière blé,un 
nouveau flot de questions me sub-
merge:_implantation four à pain/
chaudière à bois/positionnement du 
solaire 
_accès chaudière actuelle et création du 
séjour sous le préau 
_les abords (jardin , engazonnement)et 
la création d’un portail côté ouest pour 
un accès privé. 
Dans tous les cas le frêne, côté sud sera 
coupé!! 

Téléphone : 04 78 57 52 90 
Messagerie : lasoyeuse@laposte.net 

Ferme de la  SOYEUSE 
Route de Fondrieu 
F-69510 RONTALON 

•Culture bock       agenda de la soyeuse 
Une autre bière de fermentation 
haute, l’Ale britannique tradition-
nelle. 
Le mot anglais ale vient du danois oel 
qui désignait jusqu’au XVIIème toute 
boisson à base de malt d’orge légère-
ment grillé et parfumé au romarin , et 
d’eau. Il entre dans la composition de 
tous les noms de fêtes rythmant l’année 
et les actes sociaux du clan. Le romarin 
est là pour ces vertus magiques...il écarte 

Mi-janvier: stammtisch no 7 et installation des 
cuves 
27 janvier: réunion CAD 
Fin janvier : premier brassin 
Fin janvier:stage pâtes fraîches au valentin 
Début janvier: suivi post-création avec Sitelle 
17 mars:Saint Patrick à la MJC (sous réserve) 
18-20 mars: Lyon Fermier 

les mauvais esprits:Church-ale, 
Easter-ale, Midsummer-ale.. 
C’est pourquoi l’opposition vive 
au bière houblonnée venues de 
Belgique durera 3 siècles et qu’en 
passant le channel, celle-ci devra 
changer de nom et s’appeler donc 
ale pour remporter tous les suffra-
ges. 
Il y a 3 groupes de ales dont nous 
parlerons la prochaine fois. 

Date de création :07/01/2003 
SAU : 11.5 ha à Soucieu et Orliénas (69) 
Assolement : 4.5 ha orge , 1,5 ha prairie permanente , 4.5 ha de 
prairies temporaires 
Activités  principales: transformation orge en bière et vente de foin 
Ventes de bière : bouteilles de 33 cl et 75 cl de trois type 
( blonde ,ambrée , rousse) , le degré d’alcool est de 6 °. 
Objectif: produire en agrobiologie et vendre  15000 l de bières en 
2006 , créer une dynamique agriculturelle autour de la bière  

L’installation de la brasserie et les 
marchés de Noël m’ont pris beau-
coup d’énergie et de temps. Il y a un 
status quo de fait, donc la plupart des 
priorités de fin 2004 se retouvent en 
début 2005. 
Créer la malterie 
Où je vais l’implanter ? Quelle quantité 
maltée d’un coup ? Quel type de mal-
tage ? Quelle énergie ? 
Je laisse encore mûrir tout ça. 
Faire le premier brassin fin janvier  
C’est la priorité car je vais être en rup-
ture. Je regarde pour brasser  peut-être 
une plus petite quantité avant. 
J’ai envie d’essayer également , une 
bière au miel, pour l’hiver. 
L’objectif de vente cette année sera 


