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• 4ème trimestre 2007 

Comment franchir la 
nouvelle étape ? 

• Ordre du jour 
Stammtisch no 18 

• Quelles sont les 
priorités  du 4èmetri-
mestre 2007 

• Culture bock 
(vacances) 

• agenda 

révélation dans la gestion 
future de mes cultures . En 
effet , le fait de nourrir le sol 
grâce au fauchage de l’herbe 
permet de  développer l’acti-
vité du sol (10 T/ha d’orga-
nismes vivants dans  un sol 
vivant) et de créer donc un 
écosystème par définition 
autonome donc pas d’intrants 
type fumier ou chaux  et par 
la même, réduction de l’utili-
sation du tracteur. Il y a  
plein d’essai en perspective , 
ça tombe bien , j’aime bien 
ça. L’autre chose intéres-
sante , c’est que nous étions 
nombreux ,càd  moitié en bio 
et moitié en conventionnel . 
Ce fut vraiment  deux jours 
d’échange assez fructueux. 
 
Côté investissement,  c’est 
le calme sûrement avant  
une grosse marche 
Ce qui est sûr c’est que je 
vais déjà effectuer un inves-
tissement  au premier trimes-
tre dans du renouvelable . Je 
n’arrive pas encore à me 
décider entre le solaire et le 
bois...ou les deux? 
Côté culture , j’ai saturé au 
niveau des interventions de 
Sanzy’s Toire 
Il est vrai qu’il y a eu 4 inter-
ventions  en cette fin d’an-
née...du jamais vu ...avec 
toujours autant de répétitions 
sic!) 
 

Côté maltage ,  j’ai produit  
2  lots de malt avec orge 
2007. 
Apparemment les résultats 
sont corrects . La bière  a 
l’air OK . J’ai eu l’impres-
sion que la fermentation était 
plus active...peut-être est-ce 
dû  au taux de protéine plus 
élevé? Par contre mon orge 
est très difficile à laver . Ce-
pendant comme le dit le res-
ponsable qualité de la malte-
rie Weyermann . La malterie, 
ce n’est pas un hôpital !  
Côté production, je serai à 
18 000 l , comme l’an der-
nier  
La bière au miel semble plus 
plaire que la bière à la fram-
boise , bien que en ce mo-
ment celle-ci ait atteint sa 
plénitude en terme d’arôme. 
La laveuse de fût est arrivée, 
il n’y a pas de souci. Elle ne 
perd pas son cycle et elle 
lave bien. Cependant , le 
compresseur et les alimenta-
tions en eau sont un peu fai-
blardes… et cette laveuse 
met le doigt  sur la différence 
entre le « bricolage » même 
bien  pensé et du vrai maté-
riel avec une vraie expé-
rience. 
Enfin , la cuisson au hou-
blonnage est plus intense et 
j’ai l’impression d’avoir en-
core amélioré ma bière. 
 Côté vente, les volumes se 
maintiennent d’autant plus 
qu’il y a eu les 3 portes-
ouvertes dans les 3 maga-
sins d’agriculteurs 
D’ailleurs, à l’image de « Un 
Dimanche à la campagne » + 

15 % /2007 tous les lieux 
dynamiques montent. Je n’ai 
pas eu de difficulté à aug-
menter les prix de 5 % 
 Charge de travail éle-
vée..mais je suis retourné 
en Allemagne 2 fois 
Que ce soit à  la Brau ou lors 
de la réception de la laveuse 
de fût . J’ai eu plein de 

contacts intéressants et l’ex-
périence de la laveuse de fût 
me pousse à reconsidérer 
l’avenir de ma production...si 
je veux tenir dans le temps 
C’est pourquoi, je réfléchis à 
prendre quelqu’un , dans un 
premier temps comme sala-
rié. Nous allons apprendre 
ensemble. 
Côté trésorerie , ce fut ten-
du tout le trimestre 
Mais ouf , aujourd’hui est 
tombée enfin une partie du 
CAD bio. 
La vente du  studio pourra 
s’effectuer début 2008  et la 
somme permettra  peut-être 
de franchir cette marche. 
Côté agriculture , l’orge 
trié a été semé mais j’ai 
surtout été frappé par les 
Techniques Culturales sim-
plifiées 
En effet, cette formation sur 
2 jours   a été pour moi  une 



Quelles sont les priorités du 1er trimestre  2008?  

Ordre du jour Stammtisch no 18 

Le 14 décembre  2007 à 19h30  chez bertrand  

1. Michon + blanc d’Alsace + bières  dont à la 
chataigne 

2. bilan 4ème semestre 2007 : lecture bulletin 
n17 , rapport Brau, TCS 

3. Primevère ? 

4. choix stratègiques pour les 10 –15 ans à venir 

 

un aspect  environnemental et collec-
tif… avant les bretons, qui ont un projet 
similaire , apparemment , est séduisante 
Côté vente,  préparer  l’intégration 
de mon premier salarié 
Je vais passer au réel dans les années à 
venir. Je ne pourrai plus travailler tout 
seul mais il faut avoir assez de volume  
de vente pour financer mes charges 
sociales et le  futur salarié. Mais com-
ment procéder ?  
Charge de travail , essayer de quanti-
fier le temps, Pourquoi? 
 Il  y  a 2 objectifs, ça m’aide à choisir 
les investissements et ça me permet de 
voir le temps de  travail que je peux  
confier. 
Côté investissement, à l’instar  du 

reste, il faut que je fasse des choix 
stratègiques … 
Comme le reste tout est imbriqué et 
intriqué , l’investissement , le type de 
vente, le type de personne pour m’ai-
der , le type d’organisation , le statut. 
Qu’est-ce que je veux privilégier? 
Quels sont les volumes en consé-
quence? Quels sont les réseaux de dis-
tributions? En ce moment c’est tourné 
manège. Mais il est vrai que les devis : 
tank cylindro-conique neuf  18 000 € , 
salle de brassage  10 hl d’occasion 
77000 € , brasserie complète 10hl  d’oc-
casion 150 000 € , malterie en automati-
que 200000 € incitent à réfléchir. 

Téléphone : 04 78 57 52 90 
Messagerie : lasoyeuse@laposte.net 
Site:www.lasoyeuse.info 

Ferme de la  SOYEUSE 
Route de Fondrieu 
F-69510 RONTALON 

•Culture bock       agenda de la soyeuse 
La rubrique est  toujours en vacances  1er février: fête des 200 danseurs des monts 

du lyonnais   participant à la biennale de la 
danse sera animée par Sanzy’s Toire avec 
Ziktamboules à Chaponost 
29 janvier-2 mars:  Primevère 
26-27 avril : porte-ouverte « de fermes en 
fermes » 
26 avril  :  bal folk à Aveize sans moi 

Date de création :07/01/2003 
SAU : 10.49 ha à Soucieu et Orliénas (69) 
Assolement : 10, 75 ha en rotation (céréales +prairies temporaires) 
+ 0,29  ha en prairie permanente 
Activités  principales: transformation orge en bière et vente herbe 
sur pied 
Ventes de bière : en bouteilles de 33 cl et 75 cl , fût de 5l  , 10 let 
30 l de 5  types( blonde ,ambrée , rousse, miel et framboise en sai-
son) , le degré d’alcool est de 6 °. 
Objectif: produire en agrobiologie et vendre  16000 l de bière en 
2007 , créer une dynamique agriculturelle autour de la bière  

Tout d’abord la Soyeuse soufflera ses 
5 bougies, le 7 janvier 2008!! …. Et 
dans 2 ans elle perdra ses dents de  lait 
en atteignant l’âge de raison et sa pre-
mière septaine. 
Côté production, pas de bière en  
janvier , février car je dois malter 
Je n’effectuerai que 2 mises en bou-
teille début janvier ...je brasserai entre 
Noël et Nouvel an. 
Côté malterie, malter le plus possible 
et réfléchir aux dents de lait 
Du fait de mes voyages successifs en 
Allemagne, je n’ai pas pu  beaucoup 
malter. Je me suis surtout rassurer, sur 
ma façon de travailler et là c’est peut-
être le moment d’y aller.L’idée de créer 
la première malterie bio en France avec 


